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Multifunktions-Holzbackofen

Von 0 auf 220 °C in 25 Minuten (Dank Doppelwandung =Thermoisolierung)

bereit alles zu garen und zu backen was Ihm reingeschoben wird. Pizza, Flammkuchen,

Auflauf, Gemiise, Fleisch, Fisch ja sogar Brot kann man darin backen.

Bei den Vulcano Multifunktions-Holzbackofen wurde neben der Vielseitigkeit auch

auf Funktion und Qualitit sehr groffien Wert gelegt.

Unzahlige Prototypen wurden gebaut und getestet bis das gewiinschte Ergebnis erreicht war.
Heraus gekommen sind Produkte die Ihres gleichen suchen und mit vielen Ausbaumdéglichkeiten.
Neben der peniblen Materialauswahl wird auch bei der Herstellung ein grofler Wert auf Qualitit
gelegt. Sie werden liebevoll und griofiten Teils handwerklich und liebevoll gefertigt.

Die Vulcano Multifunktions-Holzbackoéfen sind

-Backofen
-Garofen
‘Trockenofen
‘Warmhalteodfen
‘Heizung

in einem Gerat

... und Vulcano 3 und 3 Premium sogar
-Grill

Durch das solide Untergestell und den besonders
stabilen Industrierollen lassen sich die Vulcano
Multifunktions-Holzbackofen auf nahezu jedem
Untergrund verschieben.

Kollektion 2015

L'art du Jardin, der Experte fiir
Gartenmobel und Holzbackofen in
Frankreich und Freiluftkiiche Experte
fiir's draulen kochen, grillen, backen und
rauchern in Deutschland. Haben sich fiir
das Wohl ihrer Kunden immer mehr auf
innovative und qualitative Produkte
spezialisiert.
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Eine interessante Produktpalette bildet

hier die Modellpalette 2015 der

Vulcano Multifunktions - Holzbackofen By
«.. die mit dem PLUS ! I I

L’Art du Jardin



... am besten zu zweit. Dann dauert der Aufbau ca. 30 und 45 min. (je nach Geschick und Zubehor)



Der Vulcano 1 ist ein echter Pizza und Flammkuchenofen
durch die eingezogene Edelstahlwand im Backraum
jedoch ein richtiger Alleskonner. Fleisch, Fisch, Auflaufe
und Kuchen gelingen in ihm ebenso wie Brot.

Eristin ca. 20min auf 180 °C maximal sollte der Vulcano 1
nicht mehr als 250 °C erreichen (Angabe Thermometer in
der Tiir)

Beschreibung:

Backraum mit dickwandiger Edelstahl Doppelwand-
kostruktion (trennt den Garraum von Feuer und Rauch)
und 4em Schamotteplatien. Edelstahl Thermometer

in der Tiir.

Gestell und Backaofen aus 2 bis 4mm Stahlblech hitze-
bestdandig lackiert.

mit Ablage im Gestell und 4 stabilen Lenkrollen

(2 davon gebremst)

Feuerraum mit Feuerungsschublade und Luftregulierung
in der Tir

Maje:

Backofen (BrHxT) 49 x 44 x 43,5cm
Backraum (BxHxT) 35,5x 12 x 36cm
Stellmaf3e (BxHxT) 65 x 207,5 x 60cm

Gewichi: ca. 80kg

Im Lieferumfang enthalten sind.:

Backofen, 2 Schamottesteine 4dcm stark, Tiur-Thermometer,
Untergestell mit 4 Lenkrollen (davon 2 gebremst),

1 Rauchrohr ca. 90cm lang und die Regenhaube.

Ebenso eine Abdeckhaube aus PE-Gewebe und ein
Backgutschieber aus Aluminium mit Holzgriff.

(Abb. zeigt beidseitig abklappbare Ablagetische aus
Edelstahl mit Stahlhalter diese sind optional
als Zubehor erhdltlich)
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Multifunktions-Holzhackofen

Typ: Vulcano 1

optionales Zubehor:

Seitentisch Edelstahl mit
massivem Stahlhalter und
Holzgriff.

(rechts und links anbaubar.)




Der Vulcano 2 ist ein echies Multitalent . Er ist Pizza und
Flammkuchenofen und durch die eingezogene Edelstahlwand
im Backraum Fleisch, Fisch, Aufldufe und Kuchen gelingen

in ihm ebenso wie Brot. Er ist in ca. 20min auf 180 °C.
Maximal sollte der Vulcano 2 nicht mehr als 250 °C erreichen
(Angabe Thermometer in der Tir). Durch das optional
erhdltlichen Warmhaltefach mit Thermometer welches

bis zu 100°C erreichen kann ist sowohl warmhalten wie auch
Niedertemperatur garen moglich.

Beschreibung.

Backraum mit dickwandiger Edelstahl Doppelwand
Kostruktion (trennt den Garraum von Feuer und Rauch)
und 4cm Schamotieplatten. Edelstahl Thermometer und
Sichtfenster in der Tur.

Gestell und Backofen aus 2 bis 4mm Stahlblech hiize-
bestandig lackiert.

mit Ablage im Gestell und 4 stabilen Lenkrollen

(2 davon gebremst)

Feuerraum mit Feuerungsschublade und Luftregulierung
in der Tiir

Maje:

Backofen (BxHxT) 59 x 50 x 60,5cm
Backraum (BxHxT) 39 x 15 x 45,5¢cm
Stellmafe (BxHxT) 72 x 212,5x 71cm

Gewichi: ca. 105kg

Im Lieferumfang enthalten sind.:

Backofen, 2 Schamottesteine 4dcm stark, Tiur-Thermometer,
Untergestell mit 4 Lenkrollen (davon 2 gebremst),

1 Rauchrohr ca. 90cm lang und die Regenhaube.

Ebenso eine Abdeckhaube aus PE-Gewebe und ein
Backgutschieber aus Aluminium mit Holzgriff.

(Abb. zeigt abklappbare Ablagetische aus

Edelstahl mit Stahlhalter und Warmhaltefach mit

3 Edelstahl blechen diese sind optional als Zubehor
erhdltlich)
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Multifunktions-Holzhackofen

Typ: Vulcano 2

optionales Zubehor:

L
S 4‘

Seitentisch Edelstahl mit Warmhaltefach mit
massivem Stahlhalter und Thermometer und 3
Holzgriff. Edelstahlblechen

(rechts und links anbaubar.



Der Vulcano 3 ist ein echies Multitalent mit Grill . Er ist Pizza
und Flammkuchenofen. Durch die eingezogene Edelstahlwand
im Backraum Fleisch, Fisch, Aufldufe und Kuchen gelingen

in ihm ebenso wie Brot. Er ist in ca. 20min auf 180 °C.

Der Backofen wird dank seinem patentierten Kippsystem

im Handumdrehen zum echten Grill.

Durch das optional erhdltliche Warmhalte-

Jach mit Thermometer welches bis 2u 100°C erreichen kann

ist sowohl warmhalten wie auch Niedertemperatur garen
moglich.

Beschreibung:

Backraum mit dickwandiger Edelstahl Doppelwand
Kostruktion (trennt den Garraum von Feuer und Rauch)
und 4cm Schamotieplatten. Edelstahl Thermometer und
Sichtfenster in der Tir. Gestell und Backofen aus 2 bis 4mm
Stahlblech hitzebestdndig lackiert mit Ablage im Gestell
und 4 stabile Lenkrollen (2 davon gebremst)

Feuerraum mit Feuerungsschublade und Luftregulierung
in der Tur

Majie:

Backofen (BxHxT) 69 x 90 x 54,5cm
Backraum (BxHxT) 61x29,5x40cm
Grillfidche (BxT) 42x70cm

Stellmafe (BxHxT) 69,5 x 221,5 x 65cm

Gewicht: ca. 140kg

Im Lieferumfang enthalten sind:

Backofen, 2 Schamottesteine 4cm stark, Tur-Thermometer,
Untergestell mit 4 Lenkrollen (davon 2 gebremst),

1 Rauchrohr ca. 90cm lang und die Regenhaube.

Ebenso eine Abdeckhaube aus PE-Gewebe und ein
Backguischieber aus Aluminium mit Holzgriff.

(Abb. zeigt abklappbare Ablagetische aus

Edelstahl mit Stahlhalter und Warmhaltefach mit

3 Edelstahl blechen diese sind optional als Zubehor
erhdltlich)
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Multifunktions-Holzhackofen =

Typ: Vulcano 3

optionales Zubehor:

s

Seitentisch Edelstahl mit Warmhaltefach mit
massivem Stahlhalter und Thermometer und 3
Holzgriff. Edelstahlblechen

(rechts und links anbaubar)



Der Vulcano 3 Premium ist 100% Holzbackofen und 100% Grill
Pizza und Flammkuchen lassen sich durch die eingezogene
Edelstahlwand im Backraum ebenso zubereiten wie Fleisch,
Fisch, Aufldufe, Kuchen und Brot.

Erist in ca. 20min auf 180 °C Der Backofen wird dank seinem
patentierten Kippsystem im Handumdrehen 2um echiten Grill.
Die Gasdruckddmpfer auf der Riuckseite machen dies 2u
einem Kinderspiel. Durch das optional erhdltliche
Warmhaltefach mit Thermometer welches bis 2u 100°C
erreichen kann ist sowohl warmhalten wie auch
Niedertemperatur garen moglich.

Beschreibung:

Backraum mit dickwandiger Edelstahl Doppelwand
Kostruktion (trennt den Garraum von Feuer und Rauch)
und 4cm Schamotteplatten. Edelstahl Thermometer und
Sichifenster in der Tiir des Backraumes sowie in der des
Feuerraumes. Gestell und Backofen aus 2 bis 4mm
Stahlblech hitzebestdndig lackiert mit Ablage im Gestell
und 4 stabile Lenkrollen (2 davon gebremst)

Feuerraum mit Feuerungsschublade und Luftregulierung
in der Tir. Gasdruckddmpfer fiir leichies abkippen des
Backraumes.

Maje:

Backofen (BxHxT) 69 x 90 x 54,5cm
Backraum (BxHxT) 61 x 29,5 x 40cm
Grillflache (BxT) 42 x 70cm

Stellmafe (BxHxT) 69,5 x 221,5 x 65cm

Gewichi: ca. 160kg

Im Lieferumfang enthalten sind:

Backofen, 2 Schamottesteine 4cm stark, Tir-Thermometer,
Untergestell mit 4 Lenkrollen (davon 2 gebremst),

1 Rauchrohr ca. 90cm lang und die Regenhaube.

Ebenso eine Abdeckhaube aus PE-Gewebe und ein
Backgutschieber aus Aluminium mit Holzgriff.

(Abb. zeigl abklappbare Ablagetische aus
Edelstahl mit Stahlhalter diese sind optional als Zubehor
erhadltlich)




Multifunktions-Holzhackofen

Typ: Vulcano 3 Premium

optionales Zubehor:

Seitentisch Edelstahl mit
massivem Stahlhalter und
Holzgriff.

(rechts und links anbaubar)
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Warmhaltefach mit
Thermometer und 3
Edelstahlblechen
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L'Art du Jardin

wir haben ausgestellt:

& Barbecuekxpo2014
Bt i
spoga
gat
cologne

The garden trade Fair, Cologne
Sport- und Gartenfachmesse, Kéin
31.08.-02.09.2014

Multifunktions-Holzbackofen
... mehr als backen !

www . freiluftkueche.de

Ihr Fachhdndler:

Artikel werden ohne Dekorationen geliefert - Technische Anderungen vorbehalten - Anderung in Ausfiihrung und Farbe vorbehaiten
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